VORSPEISEN

Lauwarmer Spargelsalat mit Ricotta Praline und Pinienkernen
auf frischen Lowenzahnblattern an Barlauch-Vinaigrette

Kokos-Spargelcremesuppe mit gerdsteten Walnissen
dazu viatnamesische Frihlingsrolle mit Poulet und Gemise gefullt

HAUPTGANGE

Frihlingssalat Bowl mit Ei auf warmem Venere-Reis
dazu Spargelstlicke, hausgemachte Feta Praline, Radisli
Mix an einer Barlauch-Vinaigrette

Orecchiette

an Erbsen-Zitronensauce

mit frischem Monchsbart, gerducherte Peperonisticke und
cremigen Risottokugeln

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
von unserem Metzger Stutzer und Flieler
mit Pommes frites und saisonalem Gemduse

Cordon Bleu gefillt mit Barlauch-Rahmk&se und Bindner Rohschinken
mit Pommes frites und Tagesgemuse

Schweinsfiletgeschnetzeltes
an Morchelrahmsauce
mit Butternudeln und grilliertem Spargel

Gebratene Kalbsleberli mit Speckstreifen
an Salbeijus
Butterrosti und Frihlingsgemise

16.00

13.00

25.00

26.00

28.00

35.00

36.00

37.00

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwsSt. schlemmen. zelebrieren. veranstalten.




